collége

- MENU
gcadémie
fennes
patisnale Du 30 mai au vendredi 02 juin 2023
DATE ENTREE PLAT DESSERT
LUNDI .I.' piE
elrie
MARDI Tamzte snaigrete lNmbale milanaise Y_aourt_lalt
pomelos sailads Mousse chocolat
chou rouge aux raisins Flan caramel-yaourt aux fruits
Gnocchis Colombo de poulet Fromage-lait
S pizza Riz basmatif Salade de fruits
raviolis salade fruit
VENBEEDT Salade végetarienne Omelette - Poisson du marche Fromage blanc Erfj-yaourt@.j
avocat pimentade Boulgour aux petits Iégumes@ Abricot au sirop-compote de pommes
melon salade Poire au chocolat

La Gestionnaire,

Valérie PRAVONG
SIGNE

Le Principal
Christophe Michel

En gras : fruits et légumes de saison

M‘ﬂ Produits issus de
I'Agriculture biologique

couleur orange —production maison

poissons issus de la péche durable

7,
=
toutes les viandes ont
le label « Viandes de France »

)
BLEV L)
&031{
: label Bleu Blanc Coeur

pain trancheé == ou pain blanc individuel
au choix chaque jour

Appellation d'Origine
Protegée
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